I Fuori Carta settembre 2024
I primi funghi porcini locali, ovuli e finferlli

L’insalata di ovuli, citronett al [imone, mentuccia
e caciocavallo podolico
22.00 €

Zucca, finferli e lingua di vitello arrostita
15.00 €

Il bocciolo di porcino in tempura con majo al limone e mentuccia
15.00 €

Fettuccine fatte in casa con porcini, Parmigiano e mentuccia
18.00 €

Il fungo porcino al tegame al profumo di mentuccia e aglione locale
22.00 €

I secondi del mese
L’arrosticino di pecora alla brace con primo sale grigliato e broccoletti

“Pecore da allevate allo stato brado da Davide Gargaro ad Atina”
22.00 €

L’oca confit dell’Az.Agr. Fantozzi Marco “Alvito FR”
il pate delle sue frattaglie ai fichi e patate schiacciate al sale
25.00 €

Il carpaccio tiepido di roast beef di vitellone bianco dell’Appenino
Giardiniera, il suo fondo senapato e tartufo scorzone dei monti Simbruini
18.00 €

Il gelato del mese
Gelato al mojito ghiacciato affogato al rum bianco
9.00 €



